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PRATIQUE JE ME REPERE DANS LE MENU

Du 07 avr. au 13 avr.

Salade de pomme de terre BIO
Paupiette de veau sauce forestiére
Poélée bretonne (brocolis, choux fleurs)
Yaourt nature BIO

Fruit de saison

Betteraves BIO en salade

Roulé au fromage

Petits pois au jus

Pavé frais

Créme caramel (Ferme du Chambon)

Salade d'haricots beurre
Escalope viennoise
Pommes forestines
Gouda

Fruit BIO de saison

Salade verte BIO

Poulet sauce paélla

Riz safrané BIO

Camembert

Purée de pommes abricots BIO

Carottes rapées fraiches

Poisson pané

Purée de patate douce

Petit suisse aromatisé

Gateau du chef a la fleur d'oranger
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Fruit BIO de saison

O © | Salade iceberg
. Accras de Poisson
@ | Haricots verts BIO a l'ail
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© | Salade de pois chiches  l'talienne
| Sauté de beeuf fagon bourguignon
| Carottes fraiches BIO persillées
| Fourme d’Ambert AOP
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Céleri rapé frais BIO rémoulade

o Boulettes d'agneau sauce tomate
~  Flageolets au jus

00 Yaourt de la ferme du Chambon

Gateau de Paques du chef

Oeufs de Paques en chocolat
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Du 14 avr. au 20 avr.
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C'est possible !
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| Macédoine vinaigrette
| Penne a la carbonara
o | Carré du Trieves BIO

| Ananas frais
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