Période du 23/09/2024 au 29/09/2024 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

ECOLE ALPHONSE DAUDET CHARVIEU cuisine@charvieu-chavagneux.fr
Céréales o
Semaine Date o %o:;elzta:': i';‘:?; Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin
lun. 23 sept.| Choux Fleur Vinaigrette Bio T T T T P P T
Filet de lieu sauce ciboulette P P T T T P T T
Pommes Vapeur T P
Fromage Blanc Battu 20% mg P
Fruit
mar. 24 sept| Salade de Blé a I' Orientale T P T T P T T P P
Quenelles BIO sauce blanche P T T T T T T T
Epinards hachés BIO P T T T T T T
Cantal AOP P
202439 Purée pomme fraise sans sucre
jeu. 26 sept.| Salade de Haricots Blancs T T T T T P P
Roti de porc aux herbes P P T T P T
Ratatouille fraiche du chef T P T T T P P
Vache picon P
Fruit Bio
ven. 27 sept| Concombre frais vinaigrette (sac 1 kg) T T T T T P P
Sauté de boeuf VBF au paprika P P T T
Semoule Bio P T
Yaourt de la ferme du Chambon P
Gateau aux pépites de chocolat du Chef P P T P
P: Incorporation volontaire dans les plats e Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat covammanion Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



